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SANNIS BIO-LEINOL mit Rosmarin
300g  Frischer Blattspinat
130g  Landle Topfen
60 g flissige Landle Butter
3 Eier
250g  Semmelbrosel oder Knodelbrot

Salz, Pfeffer, Muskatnuss, Knoblauch

Blattspinat mit Topfen, Butter und Eiern fein purieren,
mit Semmelbrosel oder Knédelbrot vermengen und wiirzen,
eine halbe Stunde rasten lassen.

Laibchen formen und kurz in Butter anbraten, dann bei 180 Grad im Ofen
15 Minuten lang fertig garen.

Die Laibchen anrichten und mit SANNIS Bio-Leindl mit Rosmarin verfeinern!



